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Resumo: A producgdo de cogumelos € uma atividade importante em diversas regides do mundo
e a producdo em escala comercial depende das caracteristicas genéticas dos cogumelos, de
fatores fisicos, ambientais, quimicos, nutritivos e microbioldgicos. Os cogumelos comestiveis
sdo ricos em fibras e proteinas, possuem baixo teor de gorduras e alto valor nutricional. Além
disso, contétm uma série de beneficios para a salde humana, incluindo propriedades
antioxidantes e medicinais que ajudam no fortalecimento do sistema imunologico. A
exploracdo comercial das espécies de cogumelos amazénicos impulsiona a economia local e
contribui para a preservacdo da biodiversidade regional, estimulando um ciclo virtuoso de
desenvolvimento sustentavel. O trabalho tem como objetivo formar um sistema bioecondmico
de producdo e comercializacdo de cogumelos amazénicos Pleurotus spp. desidratados. S&o
produzidas sementes-indculo e cogumelos amazonicos desidratados fazendo uso de residuos
agroindustriais. S&o realizados a producdo de micélios em meio de cultura, junto a inoculagéo,
de substratos enriquecidos, como p6 de serragem de pinos e fibra de dendé. O indculo é
utilizado para producdo de cogumelos, atraves de diversos testes com palha de milho, capim,
po6 de madeira. Os cogumelos sao produzidos em galpdes e necessitam de condi¢cdes ambientais
favoraveis, tais como elevada umidade relativa do ar e temperaturas amenas, assim a
temperatura e umidade relativa s&o controladas. Os cogumelos frutificados sdo desidratados em
estufa com circulacdo de ar forcado a 50°C por 5h, apds sdo acondicionados em embalagens
zip-look, agregando maior qualidade e valor ao produto. Pode-se evidenciar a contribui¢do para
um ambiente sustentavel, reforcando uma imagem eficaz de um produto ecoldgico, além de
trazer atencdo ao mercado de produtos naturais. Conclui-se que dessa forma, com capacitacao,
conhecimento técnico e treinamento é possivel agregar valor e qualidade ao produto, abrindo
ponto de referéncia a mercados sustentaveis e também uso racional de recursos amazonicos e
do mundo.
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