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Introdug¢do: O aumento da produgdo e o uso do dleo extraido vém apresentando grande
potencial na producdo de biodiesel devido a sua alta produg@o por unidade de area e elevado
balanco energético, quando comparado a outras oleaginosas (Santos 2015).

Deste modo, para a extragdo de 6leo nas industrias requer muito da produgdo e isso resulta em
geracdo de muitos subprodutos, que podem ser aproveitados para producdo de energia
renovavel, para nutricdo animal, produ¢do de biogas, entre outros métodos de uso do
subproduto. Em relacdo ao uso desse subproduto como finalidade para alimentacao animal, a
torta de dendé vem ganhando destaque, principalmente para alimentacdo de animais
ruminantes (Carvalho, 2006).

Nesse mesmo raciocinio, vale ressaltar sobre a necessidade de estudos da torta de dendé para
alimentacdo de animais monogastricos, com o objetivo de acudir pequenos produtores da

regido afim de reduzir o custo com racao, substituindo o milho (fonte de energia) e farelo de
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soja (fonte de proteina) que tem o custo alto por conta da competividade com a alimentagdo
humana (Nogueira, 2013). Nesse sentido, o projeto teve como objetivo de trabalho voltado
para avaliagdo da composicdo bromatoldgica do farelo do dendé como potencial alimento na
nutricdo animal, afim de ter uma recomendagdo adequada levando em consideragdo o

conhecimento das necessidades nutricionais desses animais.

Metodologia: O projeto que foi desenvolvido na Regido Sul do Estado de Roraima, no
municipio de Caracarai no Instituto Federal de Ciéncia e Tecnologia de Roraima, Campus
Novo Paraiso. A amostra de torta de dendé utilizada no projeto foi adquirida na Usina
Termoelétrica BBF — Baliza, localizada no municipio de Sdo Jodo da Baliza, RR. As analises
foram conduzidas em laboratorio no Instituto Federal de Ciéncia e Tecnologia de Roraima,
Campus Novo Paraiso, seguindo a metodologia proposta por (Silva & Queiroz 2006; Oliveira,
2013; Mendonga, 2013), adaptado aos critérios do laboratério.

Os materiais utilizados para a realizacdo das andlises foram equipamentos como: balanca
analitica, bloco digestor, destilador, banho ultratermostéatico, aparelho para a extracdo de
gordura e acessorio tipo Goldfish, mufla, estufa de 105°C, bomba a vacuo, fotdmetro de
chama, espectrofotometro, destilador de nitrogénio e destilador de fibra. Os reagentes
utilizados nas analises foram de grau analitico.

No laboratorio as variaveis analisadas foram determinacao de cinzas, extrato etéreo, proteina
bruta, fosforo, potassio, fibra bruta, fibra em detergente neutro, fibra em detergente acido e

matéria seca. As analises foram realizadas utilizando amostras em triplicata.
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Resultados e Discussido: Na tabela 1 estdo apresentados os resultados obtidos a partir da

analise bromatoldgica da torta de dendé.

Tabela 1 — Composicao quimica da torta de dendé

Componentes Torta de
dendé (%)
Matéria seca 92,57
Matéria mineral 3,59
Extrato étereo 5,83
Fibra bruta 38,78
FDN - fibra em detergente 69,13
neutro
FDA- fibra em detergente acido 43,83
Proteina bruta 27
Fosforo 0,41
Potassio 0,52
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Pode-se observar que a torta de dendé utilizada na pesquisa apresentou elevado valor de
proteina bruta 27% respectivamente, mostrando ser interessante na inclusdo de formulagdes
de ragdes. Esses resultados podem ser comparados com alguns outros estudos que analisaram
a torta de dendé e que consta que os resultados sobre a composi¢do quimica desse subproduto
pode variar.

De acordo com Farias et al. (2005), a composicao quimica da torta pode variar de acordo ao
processo de extragdo utilizado para obtencdo do dleo, que pode ser mecanico ou através da
adicdao de solventes quimicos, ou mesmo de fatores como clima, solo, fase de colheita e a
maturagdo dos frutos, por isso ¢ um subproduto considerado n3o padronizado, sua
composi¢ao pode variar de acordo com diversos fatores.

Segundo Rodrigues Filho et al. (1996), avaliando amostras de torta de dendé produzidas nas
regides metropolitanas de Belém e nordeste do estado do Pard, foi encontrado valores médios
de 92,96% de MS, 11,96% de PB, 27,17% de FB, 3,82% de MM, 12,09% de EE, durante as
analises o autor encontrou variagdes na sua composi¢do quimica entre as unidades de
beneficiamento, e isso deve ser por conta de alteragdes nos processos industriais (Carvalho,
2006).

Comparando ao estudo realizado por Silva et al. (2011), o resultado da analise bromato6logica
do subproduto apresentou 94,48% de MS, 16,01% PB, 12,56% EE, 3,67% MM, 63,53%
FDN, 41,19% FDA, 14,95% FB. Os resultados encontrados nesses trabalhos realizados
mostram a variacao de porcentagem da composi¢do que contém no farelo de dendé.

De acordo com Rostagno et al. (2011), para que um alimento possa ser usado como
alternativa na nutri¢do animal, requer informagdes sobre os niveis de exigéncias nutricionais e
digestibilidade de cada fase da criagdo e levando em considerag¢do as condi¢des ambientais e

de temperatura. No entanto, os resultados obtidos nesse trabalho mostra que o componente
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quimico da torta de dendé€ avaliado, ¢ totalmente distinto relacionado as demais literaturas,

demostrando a importincia da analise desse subproduto antes de ser adicionado em dietas.

Consideracoes Finais:

A torta de dendé apresenta desafios por conta da sua composi¢do quimica, esse subproduto
pode ser bastante promissor em questoes de ser usado como alimento alternativo por ser mais
barato e que ¢ considerado um alimento volumoso, e ele pode ser usado como suplementagao
de racdes, devido suas caracteristicas nutricionais. Os resultados obtidos nesse trabalho
demonstraram que a torta de dendé tem grande potencial para o uso em dietas para nutri¢ao

animal.
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