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Resumo: O desenvolvimento de novas tecnologias aplicadas ao aproveitamento integral do
acal representa um avango significativo para a bioeconomia amazonica, possibilitando a
criacdo de produtos sustentaveis e de alto valor agregado. Nesse contexto, o projeto
“Inovagoes Tecnologicas na Fabrica¢do de Produtos a Base de A¢ai” foi idealizado com o
objetivo de desenvolver trés tecnologias distintas — biossensor inteligente, fruit roll e bebida
gaseificada — que contribuem para a reducdo da dependéncia da cadeia do frio e para o
fortalecimento das cadeias produtivas regionais. O projeto foi executado pelo Instituto Federal
de Roraima, com apoio do Programa Prioritario de Bioeconomia (PPBio), contemplando as
etapas de concepc¢do, desenvolvimento, padronizagdo da produgdo e preparacdo para o
mercado. A metodologia envolveu o desenvolvimento de formulagdes e prototipos,
caracterizagdo fisico-quimica, microbioldgica, colorimétrica e sensorial, além de testes de
estabilidade e validagdo dos produtos elaborados. O biossensor inteligente, produzido com
biopolimeros e extratos de agai, atua como sensor colorimétrico capaz de indicar alteragdes de
pH em produtos de pescado, permitindo ao consumidor identificar o frescor do alimento e
prevenindo desperdicios. A bebida gaseificada de acai foi desenvolvida para ser armazenada a
temperatura ambiente, mantendo os compostos bioativos e caracteristicas sensoriais
agradaveis. O fruit roll, elaborado a partir da polpa de agai, camu-camu e banana, apresenta
textura flexivel, elevada estabilidade e excelente aceitacdo sensorial. Os resultados
demonstram a viabilidade tecnoldgica e econdmica das trés inovagdes, que se destacam por
agregar valor a produ¢do regional e reduzir impactos ambientais. Além de promover a
integracdo entre ciéncia, mercado e comunidades locais, as tecnologias desenvolvidas
fortalecem a economia circular, incentivam o empreendedorismo e refor¢am a importancia do
acai e de outras frutas amazonicas como recursos estratégicos da bioeconomia regional.
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