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Os snacks sdo comumente obtidos a partir do trigo, milho ou batata. No Brasil sao
popularmente conhecidos como aperitivos, petiscos ou salgadinhos. Devido a
grande producdo de alimentos no sul do estado de Roraima, sendo destes a
mandioca uma cultura muito presente nas comunidades agricolas, faz-se necessario
agregar valor a este produto, pois 0 baixo custo de venda e a grande quantidade de
oferta, faz com que a cultura ndo seja valorizada. Diante disso objetiva-se elaborar
aperitivo de snack frito a partir de mandioca e realizar testes sensoriais. Para
obtencdo dos snacks serdo testados trés métodos, visando identificar o de maior
aceitacdo e intencdo de compra, dentre os potenciais consumidores. No método 1
as mandiocas previamente higienizadas e descascadas, séo fatiadas em aparelho
fatiador em seguida serdo fritas por 5 minutos em 6leo de soja e colocadas em
repouso em papel toalha para remocdo do excesso de 6leo. No método 2 as
mandiocas ja& higienizadas e descascadas serdo fatiadas e realizado o
branqueamento. Posteriormente serdo fritas por 5 minutos em o6leo de soja e
colocadas em repouso em papel toalha para remocdo do excesso de 6leo. No
método 3 a partir das mandiocas previamente higienizadas, serd realizado o
branqueamento e posteriormente o fatiamento da mandioca, para entdo serem fritas
por 5 minutos em Oleo de soja e colocadas em repouso em papel toalha para
remocdo do excesso de O6leo. Espera-se, desenvolver um produto a base de
mandioca que ofereca bons atributos sensoriais, além de um incremento na renda
do pequeno agricultor, bem como o motivar e incentivar os discentes sobre a
importancia do uso das tecnologias aprendidas durante o curso, evidenciando sua
importancia e o retorno para a populacdo. A obtencdo dos snacks de qualidade e
com boa aceitacdo, beneficiara os produtores além de incrementar sua renda,
agregando valor ao produto.
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