'V FORUM DE INTEGRACAO
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' 28 a 30/11/2016 Integrando saberes:

Local: Campus Boa Vista Centro o sentido e a identidade do IFRR

INSTITUTO
FEDERAL

Reitoria ® Campus Boa Vista Centro ® Campus Novo Paraiso ® Campus Amajari ® Campus Boa Vista Zona Oeste ® Campus Anvagado Bonfim Roraima

APRESENTACAO DE POSTERES.

RECREANDO
Kércia Sabino de Macédo
Beatriz Crhistina Oliveira Perally

O projeto recreando foi criado com o intuido de envolver criancas de 9 a 10 anos do
municipio de Roraindpolis, o trabalho realizado tem contribuido de forma significativa
para o desenvolvimento biopsicossocial das criancas atendidas pelo projeto, com
atividades ladicas, recreativas, rodas de conversas e palestras sobre temas relacionados
a higiene, limpeza, conservacao de alimentos, salde e qualidade de vida. Visando assim
contribuir na formacdo social destes, e estimulando o enriquecimento do
desenvolvimento intelectual da crianca. Com o0s objetivos de estimular o processo
ensino-aprendizagem por meio de atividades recreativas, favorecer o desenvolvimento
da psicomotricidade, levando em consideragdo a fase do desenvolvimento da crianca
para essa faixa etaria, favorecer o desenvolvimento integral, por meio de agdes que
promovam a salde e higiene adequada, através de atividades que venham despertar
valores éticos e sociais, ofertar atividades que proporcionem momentos de lazer,
integracdo, cooperagdo, descontracdo, visando novas descobertas o projeto foi com
aplicado com éxito. Na aplicacdo do projeto realizamos palestras com 0s temas:
Importancia de lavar os alimentos, Higiene das mdos, conservacdo de alimentos e
alimentacdo saudavel. Além de atividades recreativas utilizando bolas, bal6es, cones,
bambolés, garrafas pet, cordas e outros materiais. Temos como resultados, melhora no
desenvolvimento da psicomotricidade, maior desenvoltura para trabalho em grupo
aumentando o convivio que desenvolveu respeito entre colegas. JA nas palestras as
criancas tiveram diversas aprendizagens gque auxiliaram nos cuidas com a saude, tais
como: aprender a lavar as médos corretamente, assim como também os alimentos e
aprender como armazenar, conservar e processar os alimentos de maneira correta.
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